Wir haben das Eis
neu erfunden

ZIEGRA CoolNat CO, Eisbereiter.
Zukunftsweisend.

Cool

Cooling made by Nature

ZIEGRA

EISMASCHINEN
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Eis ist ein natiirlicher Stoff.
Was liegt naher, als ihn natiirlich
herzustellen? ZIEGRA. Das Vorbild.

Lebensmittel verdienen im Umgang nur das Beste. VVor allem
absolute Frische — die am besten natiirlich und umweltfreundlich
gewahrleistet wird. Genau so entsteht das Eis, welches Maschinen
aus der ZIEGRA CoolNat CO, Baureihe produzieren. Uberzeugen Sie
sich am besten selbst — vom globalen Stand der Dinge in Sachen

Eisbereitung. Von ZIEGRA.

Gefrorenes Wasser kann etwas
ganz Besonderes sein.

Wer seit tiber 50 Jahren Eis erzeugt, kennt
sich aus. Und manchmal wird man dabei
zum Vorreiter.

Wir achten auf die Umwelt. CO, als Kalte-
mittel hat das geringste Treibhauspotential.
Es ist ungiftig und nicht brennbar.

Wir achten auf Effizienz. CO, als Kaltemittel
besitzt beste Warmetlibertragungseigen-
schaften und ist bei geringstem Energieein-
satz hochst effizient.

Wir achten auf die Zukunft. Die ZIEGRA
CoolNat Serie ist auch auf lange Sicht die
beste Wahl - denn CO, ist kostengtinstig und
weltweit verfiigbar.

Cool

Cooling made by Nature



Alle sprechen von CO, — wir
nutzen die Vorteile.

Leistung. Qualitdt. Innovation. Und alles im Interesse der Umwelt.

Das ZIEGRA LeistungsPlus

Extrem druckbesténdig: ZIEGRA CoolNat
Eisbereiter sind ideal an die herrschenden
hohen Driicke in CO, Systemen angepasst.
Die geschlossenen ZIEGRA Gefrierzylinder
ohne drehende Teile ermdglichen diese
auBergewdhnlich hohe Druckfestigkeit von
40 bar im Bereich der Eiserzeugung (Nieder-
druckseite der Verbundanlage).

Extrem flexibel: Auf der Hochdruckseite
der Kalteversorgung sind ZIEGRA CoolNat
Eisbereiter ebenfalls mit hochwertigen,
speziell druckfesten, Komponenten ausge-
stattet. Dies ermdglicht sowohl den Betrieb
durch Kaskadenkiihlsysteme als auch durch
die energiesparenden und besonders
umweltfreundlichen Boosteranlagen fiir
45/60/90/120 bar.

Sofort betriebsbereit: ZIEGRA Eisbereiter
werden anschlussfertig geliefert. Alle kalte-
technischen Regelorgane sind im Lieferum-
fang enthalten.

Das ZIEGRA QualitatsPlus

Fithrend: Mit der umweltfreundlichen
ZIEGRA CoolNat Serie bestétigt ZIEGRA
seine fiihrende Rolle in der Produktion
umweltfreundlicher Eisbereiter und Eis-
maschinen. Die grolRe Palette an verfiig-
baren CO, Eisbereitern bietet Lésungen
fir alle Branchen.

Hygienisch: Das hygienische Design sowie
die erhéltlichen Zusatzausstattungen der
ZIEGRA Eismaschinen setzt weltweit MaR-
stabe in hygienischer Eisproduktion.

Langlebig: Hochste Standards in der Verar-
beitung sowie die Verwendung hochwer-
tiger Komponenten sind die Grundlage fiir
die bekannte Qualitat der ZIEGRA Eisbe-
reiter. Ein erfahrenes Serviceteam steht fiir
Fragen und Wartungen zur Verfiigung. Die
Ersatzteilversorgung der Eisbereiter ist fiir
mindestens 15 Jahre garantiert.

Das ZIEGRA BrucheisPlus

Lagerungsbestandig: Das Eis ist stets
rieselfahig und friert nicht zusammen.

Produktschonend: weiches Eis ohne
scharfe Kanten schont jedes Produkt.

Modellierfdhig: Ausgezeichnete Mode-
liereigenschaften fiir die Auslage. Jederzeit
Kontakt zum Produkt, da es nicht zur
Briickenbildung kommt.

Vielseitig: Die Auswahl zwischen Microeis,
Standardeis oder Macroeis ermdglicht fiir
jede Anwendung die richtige Eissorte.

Leistungsoptimiert: Eis entfaltet seine volle
Kihlleistung durch Schmelzen bei 0°C.

Das ZIEGRA BruchEis optimiert dabei mit
—0.5°C Eistemperatur die Energieeffizienz.



Eisbereiter CO, - unser Sortiment

ZIEGRA CoolNat Eisbereiter ~ Leistung Brucheis MaBe (L x B x H) Gewicht Gehduse Kailteleistung
ZBE 350EV CO, 350kg/24h" 60x70x60cm 45 kg Edelstahl 1,8 kW
ZBE 550 EV CO, 550 kg/24h" 80x50x85cm 132 kg Edelstahl 2,5kW
ZBE 750 EV CO, 750 kg/24h " 80x50x85cm 132 kg Edelstahl 3,8 kW
ZBE 1.000EVCO, 1.000 kg/24h" 80x50x85cm 150 kg Edelstahl 4,6 KW
ZBE 1.200EV CO, 1.200 kg/24h" 80x50x85cm 150 kg Edelstahl 5,56 kW
UBE 1.500EVCO, 1.500 kg/24h" 70x80x140cm 250 kg Edelstahl 6,9 kW
UBE 1.750EV CO, 1.750 kg/24h " 70x80x140cm 250 kg Edelstahl 8,1 kW
UBE 2.500EVCO, 2.500 kg/24h2 70x80x140cm 270 kg Edelstahl 11,5 kW
UBE 3.500EVCO, 3.500 kg/24h?2 80x130x140cm 550 kg Edelstahl 16,1 kKW
UBE 5.000EVCO, 5.000 kg/24h?2 80x130x 140cm 550 kg Edelstahl 23,0 kW
UBE 7.500EVCO, 7.500 kg/24h?2 80x170x140cm 750 kg Edelstahl 34,5 kW
UBE 10.000 EV CO, 10.000 kg/24h2 100x220x 140 cm 1000 kg Edelstahl 46,0 KW

Allgemeine Voraussetzungen:

Betriebsdruck
Hochdruckseite /Niederdruckseite

45-120 bar/40 bar

Wasserqualitat / Wasserdruck
Trinkwasser, min. 2 bar

1) bei Wasser 15°C fiir Maschinen UBE 1.750 und kleiner

2 bei Wasser 10° C fur Maschinen ab UBE 2.500 und gréBer
Technische Anderungen vorbehalten. Sonderausfiihrungen auf Anfrage méglich.

Erweiterungsmoglichkeiten (optional):

m HygienePlus

m Verschiedene Eisauswiirfe fir alle Aufstellungs-
situationen erhéltlich
m Verschiedene stationdre und mobile Eisspeicher,

Eiswagen und Untergestelle

B Eisgrofen Micro, Standard und Macro passend
zur Anwendung lieferbar

Anschliisse
<1.200kg/24h=3/"14mm
> 1.200 kg/24 h= 14" 14 mm

B Gasleckstopp
m Wasserenthartung
m Sonderspannungen moglich
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ZIEGRA

EISMASCHINEN ZIEGRA Eismaschinen GmbH

Sattlerstralle 5
D-30916 Isernhagen (Germany)

Tel. +49 511-90 244-0
Fax +49 511-90 244-90

www.ziegra.com - ice@ziegra.com
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